Santa Sarah

BJIEK CU PEL]

OINMNUCAHUE

MmeTo Ha BUHOTO Bnek Cu ce KopeHu B eiHa 3aKaymBa Urpa Ha Aymu. To kopenupa kato YepHoto C, KbaeTo
C e acoumaums Ha copTa Cabernet Sauvignon, oT koiTo "CaHTa Capa" cb3gaBa MbpBOoTO CU BUHO brek cu.
HAKONKO roAuHM NO-KbCHO, el AbAro TbPCEHE Ha MACTO C NOAXOAALLM MOYBU U KAUMAT, eKnnbT Ha ,CaHTa
Capa", npeMecTBa cBosiTa paboTuaHMLLA B 61M30CT A0 YepHOMOpPCKOTO Kparbpexkune. Csakall Nofcb3HaTEsHO,
OT CaMOTO Hayvasno, cb3gaBaikn BUHOTO Bnek Cu, n3baTa e 3Haena, Yye Lie CrycHe KOTBa Ha YepHo Mope U Wwe
CTBMM Ha TBbPAA 3eMs, OT KOATO Lie Cb3faBa BMHA C M3siBEHA WAEHTUYHOCT. bnek cu Pep e 6neHp ot
copToBeTe KabepHe CoBUHbOH U Mepsio, KOUTO ca NnoabpaHun oT cob6CTBEHM J1035, B paiioHa Ha Mopuua. 3a Tax
Ce FPVM>KM €KUM OT EHTYCUACTU, YUUTO HOKYC € 6Ee3KOMNPOMMUCHO KaYeCTBO M MOCTOSHCTBO.

OCHOBHA UH®OPMALUA

v Tpousxoa Bvarapus, Fopuuya 8225, mecTtHocT bagemure, paitoHa Ha Momopue
v/ BuHeH pervioH [0)xHO YepHOoMopHe
v Bug KauecTBeHo YepBeHo cyxo BUHO cbe 3IY
v/ Pekonta 2021
+/ CopTos cbcTas 60% Ka6epHe CoBuHbOH, 40% Mepno
v Bb3paCT Ha J1I03€eTOo 8 roauHu
v Tnouwy, Ha napuennTe Ka6epHe CouHboH 3,00 xa, Mepsio 2,40 xa
+/ XapaKTepuCTUKM Ha TepeHa: Mo copTose:
e Kabepre CoBMHbOH Hakson 5-13°/ Hagmopcka BucounHa 20-120 m/ OpueHTauus
Orosanaga; IOr; CeBep-lOr; UsToKk-3anag,
* Mepno HaknoH 5-15°/ Hagmopcka BucoumHa 20-130 m/ OpueHTauus
Oroosanaa; Cesep-lOr
v [bcTOTa Ha 103UTE 5000 nosu/xa
v ®opmuposka ABycTpaHeH lNoiio
+ [Mousu MecbkANBO-rIMHECTU, KAP6OHATHU YEePHO3EMOBUAHU, PEHA3UHU
« [obue 5000 kr/xa - 32,5 xn/xa
+ [po3nobep FpospeTo e cenekTupaHo u 6paHo Ha pbKa B KaceTku no 10 Kr, oT
27.09 po 10.10.2021

TEXHUYECKU AAHHUA

v Ankoxon, 06.% 14,50

« TuTpyemu Kucenmuu, r/n 5,00

 3axapu,r/n 3,00

+ O6em b6ytunka 750 mn

« 3aTBapsHe DIAM 5

+ TloauHa Ha 6yTunmpaHe Hoemepu 2022

« [poussenenun 6yTuaku 7 000 6yTuaKu

« TemnepaTypa Ha cepBupaHe OnTumanHa temnepatypa 18 °C / 64 °F

TEXHONI0TUA

CtyneHa Mauepauus npu 8°C B AbPBEHU CbA0BE OT GPEHCKNU, HEMCKU U aBCTPUNCKUN Ab6 C
BMecTuMocT 3500 Kr, cbgoBe OT HepbXKAaema cToMaHa ¢ BMecToMocT 4200 kr u B
poTO6bBYBM OT aBCTPUMCKM Ab6 C KanmauuteT oT 450 kr, 3a nepuon oT 7 AHW.

RED WINI
BUHUOMKALUMA  pepmenTaumaTa NpoTHYA B NPOABIKEHME HA 3 CEAMMLM, MOCTEABaHA OT MaLepaLus Ha > AT THE B LAC 8 IEACONER
FEOGUCT OF BULOANEA
31°C Ha depMeHTUpanoTo rposae 3a 3-4 aHU. ManonakTuyHata pepmeHTaLms NpoTMYa B
Ab60BU 6bUBKM NO 225 N1 3a nepuos oT 4 ceaMULN.
OTne)aBaHe 20 % OT BMHOTO OT/IeXaBa B HOBM dpeHcku Gapuum, a octaHanmTe 80 % B M3MNOA3BaHU

dpeHckn abv60BU 6BYBK 3a Nepuog, oT 10 mMeceua.
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HacuteH, Abn6oK pybuHeH uUBAT. KOMMAEKCEH HOC € HOTKM Ha CAafbK YepBeH
[erycTaunoHHm nunep, YepeLua, Kakao, 3eMJIUCTU HOTKKU, Macsio C PO3MapuH U MeHTa. Ta10To e

Genexkn COYHO, MJIOA0BO M 3PSAI0 C HOTKM Ha Macsio, YepeH MJIOA M NeveHa YepBeHa HyLlKa
B AbArusa puHan.
CbyeTaHue ¢ XxpaHa Kom6uHupa ce gobpe cbC CO4HM Meca - TesIeLKO, arHEeLLKO, KaKTo U C pU30TO Uan

nacTa C MaHaTapKu. Moxxe Aa ce KOHCyMupa 1 CaMOCTOATEJIHO.
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https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

Santa Sarah

BLACK CRed

DESCRIPTION

The name of the Black C wine is a clever play on words, with "C" representing Cabernet Sauvignon, the grape
variety from which the first Black C wine is made. The Santa Sarah team's search for a suitable location
eventually led them to the Black Sea coast, where they set up their workshop. Subconsciously, from the very
beginning, creating the Black C wine, Santa Sarah Wine Estate knew that it would drop anchor on the Black Sea
and set foot on solid ground from which it would create wines with a distinct identity. Black C Red 2021 is a
blend of Cabernet Sauvignon and Merlot varieties, carefully selected from the estate's own vineyards in the
Goritsa area. The estate's commitment to quality and consistency is reflected in the vineyards, which are tended
to by a team of dedicated enthusiasts.

GENERAL INFORMATION

v/ Origin Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
v/ Wine region Southern Black Sea Coast
v Type Quality dry red wine with PGI
v Vintage 2021
v/ Grape varieties 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
« Age of vineyard 8 years
v/ Vineyard surface area Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Merlot 2,40 ha
« Topography of vineyard: By varieties:
» Cabernet Sauvignon Slope 5-13°/ Altitude 20-120 m/ Orientation Southwest; South;
North South; East West
e Merlot Slope 5-15°/ Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; South;
North South;
« Planting density 5000 plants/ha
+ Vine training system Guyot double
v Soils Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas
+ VYield 5000 kg/ha - 32,5 hl/ha
+ Harvest Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.09 to 10.10.2021

TECHNICAL DATA

v Alcohol by volume, % 14,50

+ Total acidity, g/I 5,00

+ Residual sugar, g/I 3,00

« Bottle sizes available 750 mi

« Closure type DIAM 5

+ Bottling November 2022

« Production 7 000 bottles

+ Serving Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F

WINEMAKING

Cold maceration at 8°C in wooden vats of French, German, and Austrian oak with a capacity
of 3500 kg, stainless steel vats with a capacity of 4200 kg, and rotobarrels of Austrian oak
with a capacity of 450 kg, for a period of 7 days. After the cold maceration, the grapes are

Vinification ; : . N AL -
fermented for 3 weeks. Following the fermentation, the grapes are subjected to a period of + AT THE BLACK LA COAST
. . . . . . . FEOGUCT OF BULOANEA
maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the winemaking process is malolactic
fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a period of 4 weeks.
Ageing The wine is aged for a total of 10 months in French oak barrels - 20% are new and 80% have

been previously used.

WINE NOTES

Rich, deep ruby color. Complex nose with notes of sweet red pepper, cherry, cocoa,

Tasting notes earthy notes, rosemary oil and mint. On the palate, this wine is juicy, fruity and ripe
with full body and hints of butter, black fruit and roasted red pepper in the long
finish.

Food pairing It pairs well with juicy meats - veal, lamb, as well as with risotto or pasta with

mushrooms. Its structure and complexity can be appreciated on their own, without
the need for food pairings.
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Santa Sarah

BLACK C Red

BESCHREIBUNG

Der Black C-Wein (ausgesprochen als Black SlI) erhielt seinen Namen aufgrund eines Wortspiels, was auf
Deutsch das Schwarze C bedeutet. Hier steht das "C" symbolisch fiir die Traubensorte Cabernet Sauvignon, aus
welcher das Weingut Santa Sarah seinen ersten Black C Wein schuf. Einige Jahre darauf, nach einer ausgiebigen
Suche nach einem Ort mit passendem Klima und geeignetem Boden, zog das Team von Santa Sarah nahe der
Schwarzmeerkiiste um. Hier erschufen sie den Schwarzmeerwein, im Englischen bekannt als Black Sea, als hatte
dies von Beginn an in ihrer Planung gestanden. Das Weingut war sich gewiss, dass sie am Schwarzen Meer den
richtigen Ort gefunden haben und planten, hier Weine mit unverkennbaren Charakteren zu entwickeln. Der
Black C Red ist eine Verschmelzung von Cabernet Sauvignon und Merlot, ausgewahlt von eigenen Weinbergen
im Gebiet des Dorfes Goriza. Diese Weinberge werden von einem enthusiastischen Team betreut, das sich auf
Qualitat und Konsistenz ohne Kompromisse konzentriert.

GRUNDINFORMATION

v Herkunft Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln*, Kreis Pomorie
v/ Weinregion Siid-Schwarzmeer-Region
v/ Bezeichnung Trockener Roter QualititsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft
+ Jahrgang 2021
' Sortenzusammensetzung 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
+ Alter des Weinbergs 8 Jahre
«/ Flache der Grundstiicke Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Merlot 2,40 ha
« Eigenschaften des Geldandes: Nach Sorten:
* Cabernet Sauvignon Neigung 5-13°/ Héhe iiber dem Meeresspiegel 20-120 m/
Ausrichtung Siidwesten; Siid; Nord-Siid; Ost-West
e Merlot Neigung 5-15°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 20-130m/
Ausrichtung Siidwesten; Siid
« Rebdichte 5000 Reben/ha
« Erziehung Zweiseitiger Guyot
 Bdden Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina
« Ertrag 5000 kg/ha - 32,5 hl/ha
v Weinlese Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom

27.09 bis 10.10.2021 gelesen und selektiert

TECHNISCHE DATEN

0,
v A.Ikc.>hol, VoI.“A 14,50
« Titrierbare Sauren, g/| 500
« Restzucker, g/l 3'00
« Flaschenvolumen ;
750 mi
« Verschluss DIAM 5
« Jahr der Abfillung
H tellte Flasch November 2022
v erges efite Faschen 7 000 Flaschen
« Serviertemperatur

Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

TECHNOLOGIE

Die Kaltmazeration des Weins erfolgt bei 8°C und wird in Holzfassern aus franzésischer, deutscher
und 06sterreichischer Eiche durchgefiihrt, die 3500 kg fassen kdénnen. Des Weiteren wird sie in
Winifizierung Edelstahlfdssern mit einem Fassungsvermdgen von 4200 kg und rotierenden Eichenfassern aus
Osterreichischer Eiche mit einem Volumen von 450 kg durchgefiihrt. Diese Phase dauert 7 Tage. Im
Anschluss findet eine 3-wéchige Garung statt, gefolgt von einer Mazeration der fermentierten R

Trauben bei 31°C fiir 3-4 Tage. Der abschlieBende Prozess, die malolaktische Garung, wird in FEOBUET OF BULIARLL
Eichenfassern von 225 Litern fiir einen Zeitraum von 4 Wochen durchgefiihrt.

20 % des Weins werden in neuen franzésischen Fassern gereift, wahrend die restlichen 80 % in
zuvor benutzten franzésischen Eichenfassern fiir einen Zeitraum von 10 Monaten reifen.

BEMERKUNGEN

Dieser Wein prasentiert sich mit einer intensiven, tiefen Rubinrotfarbung. Sein

Geschmacksprofil komplexes Aroma vereint Noten von Paprika, Kirsche, Kakao, erdigen Toénen,
Rosmarindl und Minze. Der Geschmack ist reich, saftig und ausgereift, und enthalt
eine Spur von Butter, dunklen Friichten und gerGsteter roter Paprika im langen
Nachklang.

Lagerung

Dieser Wein harmoniert perfekt mit saftigem Fleisch wie Kalb und Lamm, aber auch
mit Risotto oder Nudelgerichten mit Pilzen. Er kann ebenso solo genossen werden.

Goriza 8225, “die Mandeln®,
Kreis Pomorie Burgas

Essenspaarung
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